
1. A részvétel olyan fagylaltozótulajdonosok, családtagok 
vagy alkalmazottak számára van meghirdetve, akik a re-
gisztrációt követően igazolják, hogy a tulajdonos felhatal-
mazta őket erre és az üzlet nevének használatára.

2. Minden termelőműhellyel rendelkező üzlet csak egy 
nevezésre jogosult; a versenyző választhat, hogy csoko-
ládé- vagy mangó fagylaltot készít. Az elismeréseket és 
díjakat a nevezési lapon megnevezettek kapják.

3. A szervezőknek jogában áll a nyertesektől elkérni a 
nevezési lapon megadott adatok valódiságát igazoló do-
kumentumokat. 

4. A versenyzőknek 2026. Március 30-án, hétfőn kell 
megjelenniük a megadott időpontokban egy legalább 3 
liter csokoládé- vagy mangóízű keverékkel, attól függő-
en, hogy melyik versenyre jelentkeztek.

5. A keverékek fagyasztása a kijelölt laboratóriumban 
történik. A fagyasztás után a fagylaltmintát át kell adni a 
Versenytitkárságnak a szervezők által biztosított 500 cm3-
es hűtőcsomagolásban. Variegatók és ropogós betétek 
használata tilos.

6. Egy különbizottság előválogatja a benyújtott fagylaltok 
mintáit, és kiválasztja a 6 (hat) legjobbat, amelyek részt 
vehetnek a végső szavazáson.

7. A kiválasztott mintákat zsűri értékeli, mely 5 verseny-

bíróból áll; ez a zsűri a versenyzők jelenlétében szavaz, 
nyílt szavazás útján, egyedi szavazólapokkal. A zsűri a 
vizsgált tárolóedényeket megkülönböztető rövidítésekre 
hivatkozva fejti ki ítéletét; az ugyanezekkel a rövidítésekkel 
és a benne lévő versenyzők nevével ellátott borítékokat 
csak a szavazás befejezése után bontják fel.

8. Március 31-én, kedden reggel kihirdetik a csokoládé 
és a mangó fagylaltok 6-6 döntősét. A 12 legjobb fagy-
laltkészítő a legjobb pisztácia fagylalt elkészítésével ver-
senyez a 3. Grand Prix Gelato Magyarország nyertese 
címért. Minden döntőbe jutott versenyző oklevelet kap, 
míg a győztes nyereménye a Grand Prix Kupa és egy 
fantasztikus Fiat 124 Spider gépjármű. 

9. Az egyes versenyeken nincs döntetlen, így amennyiben 
ez bekövetkezne, a győztes személye további szavazást 
követően kerül eldöntésre.

10. A szervezők nem vállalnak felelősséget a versenyzők 
által elszenvedett vagy okozott bármilyen jellegű károkért 
a verseny teljes időtartama alatt.

11. A szervezők fenntartják a jogot, hogy a szabályzatot 
a rendezvény színvonalának javítása érdekében módo-
sítsák. 

12. Feltétlenül fehér, céges logók nélküli munkakabátban 
és sapkában kell megjelenni.
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JELENTKEZÉSI LAP

További információ:
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Versenyző:  _______________________________ Fagylaltozó:  ___________________________________
Keresztnév és vezetéknév

Versenyre

Cím: __________________________________ IRSZ:  _________ Város: ___________________________

Telefon: ______________________________________ Email: _____________________________________

Aláírás  ____________________________________

Tulajdonos Családtag Alkalmazott

Kijelenti továbbá, hogy a szabályzatot 
elolvasta és azt fenntartás nélkül elfogadja.
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